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Gent.me famiglie

COMUNICAZIONE SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA — A.S. 2024/2025

L’Amministrazione comunale, dopo la notizia del fallimento della ditta incaricata GM! Servizi 5ri di Ivrea,
ha ricevuto, solo in data 14 agosto, da parte del Curatore della Liquidozione Giudiziale, la seguente
comunicazione : “[..] in considerazione dei tempi necessari per l'espletamento delle necessarie procedure, non
& possibile, allo stato, sapere se il perfezionamento dell'affitto d'uzienda ovvero della cessione della stessa
awverrd, né tantomeno se avverrd in tempo utile per riprendere a partire dal mese di settembre p.v...per cui -
Alla luce di guanto sopra premesso, le 5.5.V.V. potranno intraprendere ogni iniziativa che ritengano opportuna
al fine di assicurare Ferogazione dei servizi di cui sopra........., fermo restando e salvo ogni diritto e interesse in
capoa G.M.L"

Di conseguenza, si é subito attivata per non creare disagi alle famiglie dando sequito all’iter procedimentale
gia avviato a luglio e conclusosi con I'affidamento del Refezione scolastica alla Ditta SODEXO ITALIA S.PA. e del
servizio assistenza menso per gli alunni frequentanti la scuola primaria {Capoluogo e Villaretto) e la Scuola
Secondaria di I° grado afla Ditta VOLA.

La spesa complessiva del servizio di refezione e assistenza é di € 172.489 per il corrente a.s.

LAmministrazione Comunale ha deciso di accollarsi il 50% dell’'aumento del costo del buono (per un ammontare
di circa 30.000€) rispetto a quello dello scorso anno, per cui le tariffe per il corrente anno scolastico risultano le
seguenti:

o (Costo del buono: SCUOLA INFANZIA €. 4,80

e Costo del buono: SCUOLA PRIMARIA/SECONDARIA {Elementare e Media) €.5,70

Viene garantito l'inizio del servizio dal 12/09 per la Scuola Primaria e la Scuola Secondaria di I° grado e
dali’11/09 per la Scuola dell’infanzia.

I buoni mensa sono acquistabili a decorrere dal 05 settembre presso I'Edicola — Cartoleria Bunino Maurizio e
presso la Cartolibreria Riva di Riva Luisa di Bagnolo Piemonte.

It mend é qui allegato.

Buon Inizio di Scuolal
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MENU INVERNALE

LUNEDI MARTEDi MERCOLEDI GIOVEDI VENERD{
Gnocchl al pomodore Zuppa di legumi® con pasta Riso alla zueca e posri® Pasta alie erbe aromatiche Pasta gratinata al ferno
PP A Formaggio fresco Filatto di Platessa® dorata Salsiccla di maiale al forno Frittata con verdura® Pollo alla cacclatora
Verdura Cruda cotta® di Stagione Patate al forno/Puré di patate Verdura Cruda cotta® di Stagione Verdura Cruda cotta® di Stagione Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert
- sk Crema di patate & zucca® con
A Pizza Margh:
Pasta all'clio e parmiglano Pasta 3! pormodona Risotto alla parmigiana crostini/pastafriso izza Margherita
Hasl A Scaloppine di malale atlimone Sformato di ricotta Bastoncinl df merluzzo® al forno Formaggio fresco Prosciutto cotto 1/2 porzione
Verdura Cruda cotta® di Stagione Verdura Cruda cotta® di Stagione Verdura Cruda cotta® di Stagtone Patate al forno/Puré di patate Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert Pane Frutta di Stagione/dessert
Passato di verdura* con Pasta all'amatricianz Pasta olio & parmigiano

Polenta

HRACVNELVT LN Bacconcini di pollo o tacchino con piselll

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

pasta/crostini/riso
Tertino di porri ed erbette

Patate al forno/Puré dl patate
Pane Frutta di Stagione/dessert

Formaggio fresen

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Risotto al pomodoro
Arrasto di bovino al fomo

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Filetto di platessa® al pane aromatico

Vercura Cruda cotta® di Stagione

Pane Frutts di Stagione/dessent

Pasta aila pizzaiala

AL ELEEL Sealoppina di polloftacching al fomo
Verdura Cruga cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Pasta af pesto genovese

Piatto a base di legumi®
Verdura Cruda cotta” di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Risotto al pomodoro
Palpetie di bovino in umido™®

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagions/dessert

Pasta ollo e pasmiglana

SALUELLELN Catoletta di maiale al rosmarino
<n_.n.5 n?&- cotta® dl mﬂn.oao

Pasta al pomodoro

L LR olla al forna

Verdura Cruda cotta® di Stagions
Pane Frutta di Stagione/dessert

Risatta alla zucca

Filetto di platessa® afla mugnais
Verdura Cruca cotta® di Stagione

Risotte al radicchio

Filetd Merluzza® al pane aromatico

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Pasta al pomodore

Formaggio fresco

<n_iE.u Cruda cotta® d| mﬂ«.o:n
Pasta alle erbe aromatiche
Formaggio fresco

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Crema di carote® con
crostini/pasta/riso

formaggio fresco

Patate al forno/Puré di patate
Pane Frytta di Stagione/dessert

favloli di magro burro e salvia

Bastoncini di merluzzo®

Verdura Cruda cotta® di Stagione
Pane Frutta di Stagione/dessert

Crema di porri e patate con
pasta/risoferio

Tortino con verdura®

<n_d=.d Cruda cotta® di Staglone

_.nmun_.ﬁ u_ wwﬂ: u. uac_ao aw.wnu
unico}

Verdura Cruda corta® di Stagione
Pane frutts di Stagione/dessent

Pizza Margherita

Prosciutto catto 1/2 porzione
<n3.__3 Cruda cotta® i mn_n_n:a

z__anm...d di .B:.._cao 85
farroforzo/riso/ pasta

Stormato di spinaci®
Patate al forno/Puré di patate

Pane_Frutta di Stagione/dessert

* pesce da Pesca Sosteniblle, certificats MSC - ASC

1 volta slia settimana verrd samministrato dessen in sostitutione alla frutta

{*JAlcuni ingredient] potrebbero essere in tutlo o in parte ingredienti surgelati efo congelati ali‘origine
*Per formaggio si intende : ricotta, stracchino, mozzarelia, primo sale, Montasio DOP, Tama Piemontese Bra tenero DOP
*per piatto 2 base di legumi si intende: farifrittata, polpette di legumi e verdure, legumi

E* previsto 'utilizzo di prodotti DOP, Biologici, KM 0, L.intcgrata
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